BRUNCH

Accueil

Cocktail Bellini
Mimosa
Jus d’orange
Jus detox
Cava Juvé & Camps
Sélection de thés, cafés et infusions

Patisseries de la Patisserie Sans

Croissant au beurre

Ensaimada (patisserie
traditionnelle majorquine)

Bisbalenc (patisserie feuilletée aux
amandes de La Bisbal)

Xuixo de Gérone (patisserie
croustillante fourrée a la créeme)

Panettone chocolat-noisette
(Oriol Balaguer)

Sélection de pains

Blanc, aux céréales et campagne

Tomates et huile d’olive extra vierge
de Finca Serena

Sélection de beurres aromatisés
(kalamata, fleur de sel et romarin)

Sélection de confitures artisanales
du Museu de la Confitura

Assortiment de mini-sandwichs
Pain au romarin avec dinde, roquette
et mayonnaise

Pain aux noix avec trois fromages
et pesto de basilic

Bikini jambon ibérique et mozzarella truffée

DU NOUVEL AN

1ler janvier

Sélection de charcuterie
Assortiment de charcuteries de
I'Emporda et ibériques

Plateau de fromages de Gérone
avec garnitures

Anchois de L’Escala avec crudités
et huile de basilic

A choisir
(Eufs Bénédicte au saumon fumé
et sauce hollandaise truffée
Tortilla espagnole a la minute
Mini-burger classique

Salade de pommes de terre au
carpaccio de crevettes

Tartare de thon aux ceufs de
saumon et chips

Taco de salade César

Desserts

Flan du Mas avec créme
Gateau fondant au chocolat

Brioche perdue traditionnelle a 'orange
et a la cannelle

Options saines

Yaourt artisanal de Peralada
Pudding de chia aux fruits rouges
Kéfir de brebis avec avoine et mangue
Fruits frais de saison

Bircher miiesli a 1a banane et cacahuéte
del Museu de la Confitura

90 euros



