
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

M E N U S  D E  G R O U P E   



 

M E N U  1   

E N T R É E S  ( A U  C H O I X )   

Haricots Ganxet, champignons d’automne, œuf au plat et sauce 

Méli-mélo de légumes avec œuf poché 
Escalivada rôtie au four avec saucisse catalane 

 

PLATS PRINCIPAUX (AU CHOIX) 
Coquilles Saint-Jacques avec purée de topinambour, joue de porc ibérique et sauce 

Bordelaise 

Riz crémeux de Pals aux artichauts, asperges et fromage de brebis 
Boulettes Mer et Montagne à la seiche 

D E S S E R T S  

Flan aux œufs avec crème et carquiñoli 
 

Pain, eau plate ou pétillante et café inclús. 
 

Prix: 69 

V I N S  

BLANCS 
El Mensajero Blanco Selección | D.O. Empordà | Macabeo 

Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo 

 
ROUGES 

Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino 

La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo 
 



 

M E N U  2  

E N T R É E S  ( A U  C H O I X )  

Crème de patate douce et potiron avec pétales d’oignon et graines de tournesol 

Haricots Ganxet, champignons d’automne, œuf au plat et sauce 
Moules dans une sauce tomate épicée du jardin avec basilic frais 

P L A T S  P R I N C I P A U X  ( A U  C H O I X )  

Turbot grillé avec mille-feuille de poivron et pomme de terre rôtis 
Macaronis gratinés à la manière Cardenal 

Poulet fermier grillé avec purée de pommes de terre fumée et prunes 

D E S S E R T S  

Xuixo avec crème de nougat, glace au chocolat et Baileys 

 

Pain, eau plate ou pétillante et café inclus. 

 

Prix: 76 

V I N S  

BLANCS 

El Mensajero Blanco Selección | D.O. Empordà | Macabeo 

Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo 
 

ROUGES 

Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino 
La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo 



 

M E N U  3   

E N T R É E S  ( A U  C H O I X )  

Méli-mélo de légumes avec œuf poché 

Crème de patate douce et potiron avec pétales d’oignon et graines de tournesol 
Escalivada rôtie au four avec saucisse catalane 

P L A T S  P R I N C I P A U X  ( A U  C H O I X  

Turbot grillé avec mille-feuille de poivron et pomme de terre rôtis 
Filet de veau grillé avec sauce Café de Paris 

Riz sec de Pals aux crevettes rouges de Palamós et une touche de safran 

D E S S E R T S  

Quenelles au chocolat, pain, huile d’olive Finca Serena et sel 

 
 

Pain, eau plate ou pétillante et café inclus. 
 

Prix: 85 

V I N S  

BLANCS 

El Mensajero Blanco Selección | D.O. Empordà | Macabeo 
Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo 

 

ROUGES 
Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino 

La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo 

 



 

 

 

 

 

NOS POLITIQUES 

• Durée du service du menu : 1,5 heure. 

• Tous les tarifs incluent 10 % de TVA. 

• Nos tarifs sont valables pour des groupes jusqu'à 50 convives. Un supplément 
pour mobilier et vaisselle pourra être appliqué pour les groupes plus importants. 

• Pour confirmer la réservation, un acompte de 50 % des services réservés est 
requis. 

• La sélection du menu et le nombre définitif de convives doivent être 
communiqués 7 jours avant l'événement, ainsi que le paiement du solde de 50 
%. 

• Annulation gratuite jusqu'à 15 jours avant l'événement 

 

 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

 
 

 



 

 
 

 

 
 

 

 

P O U R  P L U S  D ’ I N F O R M A T I O N S :  

groups@mastorrent.com 
t. 972 303 292 

 
hotelmastorrent.com 


