
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

G R U P P E N M E N Ü S   



 
M E N Ü  1   

V O R S P E I S E N  –  N A C H  W A H L   

Ganxet-Bohnen mit Herbstpilzen, Spiegelei und Sauce 
Gemüsemischung mit pochiertem Ei 

Im Ofen geröstete Escalivada mit katalanischer Wurst 

H A U P T G E R I C H T E  –  N A C H  W A H L   

Jakobsmuscheln mit Topinambur-Püree, iberischer Schweinebäckchen und Bordelaise-
Sauce 

Cremiger Pals-Reis mit Artischocken, Spargel und Schafskäse 
Fleischbällchen „Meer & Gebirge“ 

D E S S E R T S   

Eierflan mit Sahne und Carquinyoli  
 

Brot, Wasser mit oder ohne Kohlensäure und Kaffee inklusive 

 

Preis: 69 

W E I N K E L L E R   

WEISSWEIN  
El Mensajero Blanco Selección | D.O. Empordà | Macabeo 

Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo 

 
ROTWEIN  

Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino 

La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo 
 



 
 

M E N Ü  2   

V O R S P E I S E N  –  N A C H  W A H L   

Süßkartoffel- und Kürbiscreme mit Zwiebelblättern und Sonnenblumenkernen 

Ganxet-Bohnen mit Herbstpilzen, Spiegelei und Sauce 

Miesmuscheln in würziger Gartentomatensauce mit frischem Basilikum 

H A U P T G E R I C H T E  –  N A C H  W A H L   

Gegrillter Steinbutt mit geröstetem Paprika-Kartoffel-Millefeuille 

Überbackene Cardenal-Makkaroni 
Gegrilltes Freilandhuhn mit geräuchertem Kartoffelpüree und Pflaumen 

D E S S E R T S   

“Xuixo” mit Nougatcreme, Schokoladeneis und Baileys 
 

Brot, Wasser mit oder ohne Kohlensäure und Kaffee inclusive 

 

Preis: 76 

W E I N K E L L E R   

WEISSWEIN  
El Mensajero Blanco Selección | D.O. Empordà | Macabeo 

Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo 

 
ROTWEIN  

Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino 

La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo 
 



 
M E N Ü  3   

V O R S P E I S E N  –  N A C H  W A H L   

Gemüsemischung mit pochiertem Ei 
Süßkartoffel- und Kürbiscreme mit Zwiebelblättern und Sonnenblumenkernen 

Im Ofen geröstete Escalivada mit katalanischer Wurst 

H A U P T G E R I C H T E  –  N A C H  W A H L   

Gegrillter Steinbutt mit geröstetem Paprika-Kartoffel-Millefeuille 

Gegrilltes Kalbsfilet mit Café-de-Paris-Sauce 

Trockener Pals-Reis mit roten Palamós-Garnelen und einem Hauch Safran 

D E S S E R T S   

Schokoladen-Quenelles mit Brot, Olivenöl Finca Serena und Salz 
 

Brot, Wasser mit oder ohne Kohlensäure und Kaffee inclusive 

 

Preis: 85 

W E I N K E L L E R   

WEISSWEIN  

El Mensajero Blanco Selección | D.O. Empordà | Macabeo 
Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo 

 

ROTWEIN  
Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino 

La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo 

 
 



 
 
 
 
 
 

 

UNSERE RICHTLINIEN 

• Dauer des Menüservices: 1,5 Stunden. 

• Alle Preise enthalten 10 % MwSt. 

• Unsere Preise gelten für Gruppen bis zu 50 Personen. Für größere Gruppen kann 
ein Aufpreis für Mobiliar und Geschirr berechnet werden. 

• Zur Bestätigung der Reservierung ist eine Anzahlung von 50 % der gebuchten 
Leistungen erforderlich. 

• Die Auswahl des Menüs und die endgültige Gästezahl müssen 7 Tage vor der 
Veranstaltung mit der Restzahlung von 50 % mitgeteilt werden. 

• Kostenlose Stornierung bis 15 Tage vor der Veranstaltung. 

 
 
 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 



 
 

 

 
 

 

 

 

F Ü R  W E I T E R E  I N F O R M A T I O N E N :  

groups@mastorrent.com 
t. 972 303 292 

 
hotelmastorrent.com 


