
 
 

PER PICAR | PARA PICAR   

Les patates braves del Mas 9 
Las patatas bravas del Mas 

Anxoves de l’Escala amb pa amb tomàquet  16 
Anchoas de la Escala con pan con tomate 

Pernil ibèric i pa de coca amb tomàquet  28 
Jamón ibérico y pan de coca con tomate 

Croquetes de rostit (ud)  2.50 
Croquetas de asado (ud) 

Musclos a la marinera  14 
Mejillones a la marinera 

Calamars a l’andalusa amb maionesa alegre 15 
Calamares a la andaluza con mayonesa alegre  

ENTRANTS | ENTRANTES  

Amanida de tomàquets de l’hort,  18 
ventresca de tonyina i pipares 
Ensalada de tomates del huerto, ventresca de atún y piparras 

Empedrat de bacallà amb olives de Kalamata 14 
“Empedrat” de bacalao con aceitunas de Kalamata 

Crema freda de temporada* 14 
Crema fría de temporada * 

                                                                           

Coca d’escalivada amb tofu a les herbes del Mas 16 
Coca de escalivada con tofu a las hierbas del Mas 

Ceviche de corvina, mango y maíz 18 
Ceviche de corvina, mango y maíz  

Pasta del dia* 17 
Pasta del día*  

Espàrrecs silvestres amb salsa romesco 14 
Espárragos trigueros con salsa romesco  

PLATS PRINCIPALS | PRINCIPALES  

Arròs del dia* 24 
Arroz el día *  

LA NOS TRA BRAS A |  NUES TRA BRAS A  

Esculli la seva preferència, acompanyament i salsa  
Elija su preferencia, un acompañamiento y una salsa 

Secret ibèric | Secreto ibérico 28 

Picantó marinat | Picantón marinado 22 

Llom baix de vadella d’Angus de Girona 26 
Lomo bajo de ternera Angus de Gerona 

Hamburguesa de Black Angus amb formatge, 24 
tartufata, bolets i panxeta curada 
                                                                        

Hamburguesa de Black Angus con queso, tartufata,  
setas y panceta curada  

Peix de la llotja de Palamós  S/M 
Pescado de la lonja de Palamós 

ACOMPANYAMENT |  ACO MPAÑAMIENT O   

Cabdells a la brasa | Cogollos a la brasa 
Patates cruixents | Patatas crujientes  
Verdura saltejada | Verdura salteada  
Bolets saltejats | Setas salteadas 

SAL SA:   

Salsa ximixurri | Salsa chimichurri 
Salsa tàrtara | Salsa tártara  

POSTRES  

Textures de meló amb sorbet de llimona 8 
Texturas de melón con sorbete de limón 

Pa amb xocolata, oli i sal 8 
Pan con chocolate, aceite y sal 

Flam de la casa amb carquinyolis  8 
Flan de la casa con carquiñoles  

Pastís de formatge amb gelat de fruits vermells  9 
Pastel de queso con helado de frutos rojos  

Assortiment de tres boles de gelat 8  
(vainilla, maduixa, xocolata o  sorbet de llimona) 

Surtido de tres bolas de helado  
(vainilla, fresa, chocolate o sorbete de limón) 

 

Servei de pa i aperitiu 4 
Servicio de pan y aperitivo 
Servei d’aigua amb i sense gas                                  3 
Servicio de agua con y sin gas  

 
*Pregunti per la nostra proposta d’avui | *Pregunte por nuestra propuesta de hoy

MENÚ MIGDIA | MENÚ MEDIODÍA 45  

El restaurant Las Brasas ofereix un menú, compost per un entrant que podrà combinar amb un arròs de Pals 
o un plat cuinat a la brasa, amb la seva guarnició i salsa, i un postre. Servei de pa i aigua inclosos.   
El restaurante Las Brasas ofrece un menú, compuesto por un entrante que podrá combinar con un arroz de Pals o un plato 
cocinado a la brasa, con su guarnición y salsa, y un postre. Servicio de pan y agua incluidos.  
 
 

 


