Las Brasas del Mas

RESTAURANT

COLD STARTERS

Acorn-fed Iberian ham with tomato bread
Cherry gazpacho with toasted bread

Steak tartare made with Rubia Gallega beef
Our Caesar salad

Burrata with oven-roasted seasonal tomatoes

Small plate of Balfegé bluefin tuna tartare

FROM OUR GRILL

Free-range chicken with mustard and honey
Duroc pork pluma marinated with Moorish spices
Filet steak with green peppercorn sauce

Aged beef entrecote with béarnaise sauce

Grilled sole with beurre blanc

Whole turbot with tender garlic

SIDE DISHES

Hand-cut French fries
Padrén peppers
Green salad

Grilled seasonal vegetables

OUR RICE DISHES

Dry rice with red prawns and baby cuttlefish

Cocotte-style rice with country sausage
and “perol” sausage

Creamy rice with seasonal vegetables

OUR DESSERTS

“Taps” from Emporda with cream and hot chocolate
The Mas flan

Cheesecake with lemon

Ice creams

Sorbets

Fresh fruit

Basket of toasted country-style bread with tomato and garlic €4

Rice dish prices are per person
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ENTREES FROIDES

Jambon ibérique de bellota avec pain 4 la tomate
Gaspacho de cerises avec pain grillé

Steak tartare de cote de beeuf Rubia Gallega
Notre salade César

Burrata avec tomates de saison confites au four

Detit plat de tartare de thon rouge Balfegé

NOTRE GRILLADE

Poulet fermier 4 la moutarde et au miel

Pluma de porc Duroc marinée aux épices mauresques
Filet de beeuf sauce au poivre vert

Entrecote de boeuf maturé sauce béarnaise

Sole grillée avec beurre blanc

Turbot entier avec ail tendre

GARNITURES

Frites maison
Piments de Padrén
Salade verte bien assaisonnée

Légumes de saison grillés

NOS RIZ

Riz sec aux crevettes rouges et pCtitS calmars

Riz en cocotte 2 la saucisse paysanne
et a la saucisse de perol

Riz crémeux aux légumes tendres de saison

NOS DESSERTS

Taps de 'Emporda avec créme et chocolat chaud
Le flan du Mas

Gateau au fromage et citron

Glaces

Sorbets

Fruits frais

Panier de pain de campagne grillé avec tomate et ail 4€

Le prix des riz est par personne
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