
 

MENÚ GAROINADA 
DEL 28 AL 31 DE MARZO 

 

 

ENTERTAINMENT – AMUSEMENTS  

Soufflé bread filled with “escalivada” vegetables and sea urchin  
Petit pain soufflé farci aux légumes « escalivada » et oursin  

Ramón Freixa’s breadbasket and our extra virgin olive oil from Finca Serena Mallorca 
La corbeille à pain de Ramón Freixa et notre huile d’olive extra vierge de Finca Serena Mallorca 

GETTING STARTED – POUR COMMENCER  

Fresh sea urchin from Costa Brava (6 u) 
Oursin frais de la Costa Brava (6 pièces)   

WE CONTINUE – CONTINUONS  

Rice from Pals with cuttlefish and “sobrasada” 
Riz de Pals à la seiche et à la « sobrasada » 

TO FINISH – POUR TERMINER  

“Crema catalana” crème brûlée with “carquiñoli” biscuit and roasted apple from Girona 
Crème catalane au biscuit traditionnel « carquinyoli »  et pommes de Gérone au four   

 
Still or sparkling water and homemade petit fours tray 

Eau plate ou pétillante et plateau sucrée maison 
 

80€ 
VAT included | TVA incluse 

 
 


