
 

MENU 

S T A R T E R S  –  C H O O S E  O N E  |  E N T R É E S  A U  C H O I X  

Tomato salad with pickles and mustard vinaigrette  
Salade de tomates variées, pickles et vinaigrette à la moutarde  

Cherry gazpacho with Kalamata olives and strawberry sorbet  
Gaspacho de cerise aux olives Kalamata et sorbet à la fraise  

Open omelette with butifarra del perol, spring garlic and summer truffle 
Omelette ouverte au butifarra del perol, ail tendre et truffe d’été  

M A I N  C O U R S E S  –  C H O O S E  O N E  |  P L A T S  P R I N C I P A U X  A U  C H O I X  

Grilled sole with beurre blanc 
Sole grillée avec sauce beurre blanc 

Marinated Duroc pork shoulder with onion textures 
Épaule de porc Duroc marinée, textures d’oignon 

Creamy rice with butifarra, seasonal vegetables and romesco sauce 
Riz à la butifarra, légumes de saison et sauce romesco 

D E S S E R T S  

Taps de l’Empordà with ratafia cream 
Taps de l’Empordà à la crème de ratafia 

Crispy lemon pie 
Lemon pie croustillant 

Seasonal fruit with mango ice cream 
Fruits de saison avec glace à la mangueratafia 

45 € 
The price includes VAT. Drinks not included. 
Le prix inclut la TVA. Boissons non comprises. 


