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MENU 1

ENTREES (AU CHOIX)
Haricots Ganxet, champignons d’automne, ceuf au plat et sauce
Méli-mélo de légumes avec ceuf poché

Escalivada rotie au four avec saucisse catalane

PLATS PRINCIPAUX (AU CHOIX)

Coquilles Saint-Jacques avec purée de topinambourt, joue de porc ibérique
et sauce Bordelaise

Riz crémeux de Pals aux artichauts, asperges et fromage de brebis

Boulettes Mer et Montagne a la seiche

DESSERTS
Verre de Cava Juvé & Camps Essential Purpura

Flan aux ceufs avec creme et carguiiioli

Friandises de Noél
Pain, eau plate ou pétillante et café inclas.

Prix: 69

VINS

BILLANCS
El Mensajero Blanco Selecciéon | D.O. Emporda | Macabeo
Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo

ROUGES
Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino
La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo
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MENU 2

ENTREES (AU CHOIX)
Creme de patate douce et potiron avec pétales d’oignon et graines de tournesol
Haricots Ganxet, champignons d’automne, ceuf au plat et sauce

Moules dans une sauce tomate épicée du jardin avec basilic frais

PLATS PRINCIPAUX (AU CHOIX)
Turbot grillé avec mille-feuille de poivron et pomme de terre rotis
Macaronis gratinés a la maniere Cardenal

Poulet fermier grillé avec purée de pommes de terre fumée et prunes

DESSERTS
Verre de Cava Juvé Camps Essential Parpura

Xuixo avec creme de nougat, glace au chocolat et Baileys

Friandises de Noél
Pain, eau plate ou pétillante et café inclus.

Prix: 76
VINS

BILLANCS
El Mensajero Blanco Selecciéon | D.O. Emporda | Macabeo
Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo

ROUGES
Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino
La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo. La Rioja | Tempranillo
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MENU 3

ENTREES (AU CHOIX)
Méli-mélo de légumes avec ceuf poché
Creme de patate douce et potiron avec pétales d’oignon et graines de tournesol

Escalivada rotie au four avec saucisse catalane

PLATS PRINCIPAUX (AU CHOIX
Turbot grillé avec mille-feuille de poivron et pomme de terre rotis
Filet de veau grillé avec sauce Café de Paris

Riz sec de Pals aux crevettes rouges de Palamos et une touche de safran

DESSERTS
Verre de Cava Juvé & Camps Essential Purpura

Quenelles au chocolat, pain, huile d’olive Finca Serena et sel

Friandises de Noél

Pain, eau plate ou pétillante et café inclus.

Prix: 85
VINS

BILLANCS
El Mensajero Blanco Selecciéon | D.O. Emporda | Macabeo
Fenomenal | D.O. Rueda | Verdejo

ROUGES
Venta Las Vacas | D.O. Ribera Del Duero | Tinto Fino
La Locomotora | D.O.Ca. La Rioja | Tempranillo



NOS POLITIQUES

* Menus disponibles du ler décembre 2025 au 5 janvier 2026.

e Tous les tarifs incluent 10 % de TVA. Nos prix sont valables pour des groupes
de 8 a 40 convives.

e Pour confirmer la réservation, un acompte de 50 % des services réservés est
requis.

e Sept jours avant ’événement, le solde de 50 % ainsi que le nombre définitif de
convives seront demandés.

¢ Annulation gratuite jusqu’a 15 jours avant la date de 'événement.



POUR PLUS D’ INFORMATIONS :

groups@mastorrent.com

RSB0V

hotelmastorrent.com

MAS DE TORRENT

HOTEL & SPA

* Kk Kk ok X



